
 

 
MENU – Semaine 23/03/26 au 27/03/26 

 
 LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

MATIN 
 

 Chocolat 
Beurre- Café -thé –Lait-

confiture, miel, crème de 
marron–fromage blanc-
compote-céréale pain 

Fruits -  

Chocolat 
Beurre- Café -thé –Lait-

confiture, miel, crème de 
marron–fromage blanc-
compote-céréale pain 

Fruits -  

Chocolat 
Beurre- Café -thé –Lait-

confiture, miel, crème de 
marron–fromage blanc-
compote-céréale pain 

Fruits -  

Chocolat 
Beurre- Café -thé –Lait-confiture, 
miel, crème de marron–fromage 

blanc-compote-céréale pain 
Fruits - croissant 

MIDI Buffet 
Salade verte 

Rosette de montagne 
Soupe de pois cassés 

Salade de riz aux poivrons 
grillés  

Pois chiches en salade 
 
 

 
 

Aïoli 
Fromage 

Fruit 

Buffet 
Salade verte 

Soupe de pois cassés 
Carottes au miel 
Céleri rémoulade 

Poireaux vinaigrette 
 
 
 

Carbonnade de bœuf 
Merlan 

Frites/épinard 
Fromage 

Fruit 

Buffet 
Salade verte 

Quinoa au comté 
 
 
 
 
 
 

Paupiette de veau ou de 
poisson  

Chou 
Quatre quarts au citron 

Fruit 

Buffet 
Salade verte 

Œuf dur au paprika 
Salade de lentilles 

Haricots blancs au pistou  
Soupe potiron 

 
 
 

 
Pâtes complètes au poireau 

étuvé 
Blettes 

Fromage  
Fruit 

Buffet 
Salade verte 

Feuilleté/socca 
Soupe potiron 

 
 
 
 
 

Viennoise de volaille omelette 
Petit pois/ 
Fromage 

Glace 
Fruit 

SOIR 
 
 
 

Salade verte 
Soupe de pois cassés 
Macédoine de légumes 

Petit salé/colin 
Lentilles 
Fromage 

Fruit 
 

Salade verte 
Soupe de pois cassés 

Hors d’œuvre 
Escalope de dinde 
Crousti au cheddar 

Brocolis 
Beignet 

Fruit 

Salade verte 
Bouillon vermicelle 

Crudités 
Tortellini épinards 

Mousse au chocolat 
Fruit 

Salade verte 
Soupe potiron 
Hors d’œuvre 

Quiche fromage ou saumon 
Épinards 
Yaourt 
Fruit 

Tout ce qui est souligné est fait maison 
Tout ce qui est vert est bio 
Tout ce qui est bleu est bio et local 
Fond jaune menu végétarien 

Marron : produits labellisés 
Rouge : produits locaux 

 

 


